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Commerciële benaming  VENTRESCA DE ATÚN FILETE EN ACEITE DE OLIVA – 
Tonijnfilet (buik) in olijfolie  

Wetenschappelijke benaming 
van het basisproduct Thunnus albacores 

Merknaam RAMÓN FRANCO  

Ingrediënten Tonijnfilet (buik), olijfolie en zout 

Formaat-nominale inhoud (ml) OL-120 RO-550 

Nettogewicht (g) 120 525 

Uitgelekt gewicht (g) 80 350 

Verpakkingsmateriaal Blik – makkelijk te openen  
(met lipje)  

Blik – plat deksel  
(zonder lipje)  

Gebruik Voor onmiddellijke consumptie  

Houdbaarheid Tot 6 jaar na productiedatum  

Presentatie  Tonijnfilet (buik), zonder vel of graten  

Bewaarcondities en distributie Bewaren in een droge en koele omgeving  

 
Organoleptische kenmerken  

 
Uitzicht: Karakteristiek  
Bewaarvloeistof: Specifiek (helder en transparant) 
Waterige afscheiding: Geen 
Kleur van de tonijn: Specifiek (crèmekleurig) 
Vreemde stoffen: Geen 
Geur: Specifiek, aangenaam en evenwichtig 
Textuur: Vast en sappig 
Smaak: Specifiek en persistent 
 

Aantal stuks en  
Barcodes   BIJLAGE 
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Etikettering 

� Commerciële benaming   
� Ingrediëntenlijst (geordend volgens geldende wetgeving)  
� Zonder gluten. Hoog gehalte Omega 3 
� Commerciële classificatie en FAO-zone 
� Nettogewicht, uitgelekt gewicht en nominale inhoud 
� Houdbaarheidsdatum  
� Bedrijfsinformatie: naam van het bedrijf en adres 
� Lot 
� Icoontje ‘makkelijk openen’  
� Logo Ecoembes 
� Barcode 
� Voedingswaardetabel (gemiddelde waarde per 100 g)  

 
Energie 173 kcal/ 725 KJ 
Vetten  7,8 g 
            Verzadigd 1,46 g 
            Mono-onverzadigd 3,98 g 
            Poly-onverzadigd 1,16 g 
            Omega 3 (EPA+DHA) 0,71 g 
Koolhydraten  2,0 g 
            Suikers 0 g 
Eiwitten 27 g 
Zout 0,73 g 

 
 

 
 
Fysisch-Chemische 
eigenschappen  

Parameter Methode 
Maximale 

grenswaarde 
pH Potentiometrie  5.5-6.5 

Chloride Volhard-methode 1.2-2 % 

Histamine HPLC-methode 100 ppm 
Kwik Atomaire absorptie 1,0 ppm 
Cadmium Atomaire absorptie 0,1 ppm 
Lood Atomaire absorptie  0,3 ppm 
Tin Atomaire absorptie  200 ppm 

 
Microbiologische 
kenmerken  
 

Parameter Methode Maximale 
grenswaarde 

Aerobe mesofielen 
(31°±1°C) en 
thermofielen (44º±1ºC) 

‘Counting plate method’ Geen/g 

Sporen Bacillaceae ‘Counting plate method’ 10 sporen/g 

Botulinetoxine Bioproeven op muizen Geen  
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BIJLAGE 
 

MERK FORMAAT KLEUREN 
DOOSJES  

AANTAL 
STUKS BARCODE 

RAMÓN 
FRANCO OL-12O 

Rood en 
beige 

Grove 
plakjes  

8420975000904 

RAMÓN 
FRANCO OL-120 

Blauw en 
beige 

Fijne 
plakjes 

8420975001284 

 


