De enige eshte garantie op Lekker en aezowd viees TASTE WITH A WINK TO NATURE
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Technische Productfiche

Benaming: Mr Boudin Classic Code 199

Productomschrijving
T «I.\ Ean code: 54200398019900
= - Gewicht: 0,00 kg

Afgedrukt op: 02.12.2024 12:29:26

NATUURVLEES DOBBELAERE

TARWERENTESTRAAT 2

8340 DAMME

Tel.: + 32 50 50 05 42

Fax.: +32 50 50 05 49

Q) www.natuurvieesdobbelaere.be

MR Koen Gevaert MRS Alexandra Ackaert

Zaakvoerder Kwaliteitsverantwoordelijke

Tel.: + 32 50 50 05 42 Tel.: 050/500.542

GSM: GSM:

Email: koen@natuurvieesdobbelaere.be Email: kwaliteit@natuurvieesdobbelaere.be

varkensviees 80.17%, melk, paneermeel (tarwebloem, tarwezetmeel, zout, gist), zout, binder (gefractioneerd erwtenmeel, aardappelzetmeel ), foelie,
witte peper, nootmuskaat, tuinkruiden (kruiden (peterselie, dille en tijm), uien, wortelen, groentepaprika, prei)

* van biologlische oorsprong

Bereidingswijze

Bak 4 & 5 minuten aan de ene kant, en 3 minuten aan de andere kant. Als de pensen gebakken zijn, haal je ze er best direct uit de pan

wwwW.hatuurvieesdobbelaere.be
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D¢ endge echte garantie op Lekker e gezond viees

Omschrijving Per 100 g Eenheld
Energie kJ 1.790,92 kJ
Energie kcal 427,46 kcal
Vetten/Matiéres grasses 34,49 [+]
waarvan verzadigd/dont saturés 12,86 g
Koolhydraten/Glucides 7,08 g
waarvan suikers/dont sucres 0,91 g
Eiwitten/Protéines 10,30 g
Zout/Sel 1,42 g
Chemische analyse
Vochtigheidsgraad
Zuurtegraad
W Microbiologische analyse
- &D Af productie Einde THT KVE
Q) Totaal Aéroob kiemgetal 3,0E+03 3,0E+06 kve/g
L. Anaéroob psychrotroof kiemgetal 3,0E+03 3,0E+06 kve/g
Q) Lactobacillen 3,0E+02 3,0E+07 kve/g
C:r) Gist 3,0E+02 3,0E+05 kve/g
— Schimmels 3,0E+02 Geen aanwezige schimmelgroei | kve/g
Q) Enterobacteriaceae 5,0E+01 n.v.t. kve/g
S\h Escherichia Coli 1,0E+01 5,0E+01 kve/g
) -\:D Staphylococcuc aureaus 3,0E+02 3.0E+05 kve/g
Sulfietreducerende anagroben 3,0E+02 3,0E+05 kve/g
. O Bacillus cereus 3,0E+02 1,0E+05 kve/g
tS Salmonella Afw.in25¢g Afw.in25g kve/g
'(v\'j Listeria monocytogenes Afw.in25g 1,0E+02 kve/g
A
Q) Technische houdbaarheden
P Houdbaarheid na productie 17 dagen
S Houdbaarheid bi] levering 14 dagen
- Temperatuur bij levering max. 4 C°
:S Temperatuur bij bewaring max. 4 _C“ _
=) Samensteling v/d beschermende atmosfeer 30%CO*+70%N?
G Aanduiding houdbaarheid DDIMMIYYYY
— Aanduiding lot LOTNUMMER
"'"j Verpakking Topseal
g Opmerking
Laatste wijziging
% Datum 20.12.2022
Persoon Koen
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Informatie betreffende allergenen

Aanwezige allergenen: Melk (inclusief lactose), Tarwe

Kan sporen bevatten van Cashewnoten,Eieren,Gerst,Mosterd,Rogge,Selderij, Soja

Het product bevat geen producten afkomstig van GGO'’s, waardoor bijgevolg geen extra vermeldingen noodzakelijk zijn.
Het product bevat geen ingrediénten die onderworpen werden aan bestraling.

Het product wordt niet onderworpen aan een metaaldetectie.
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