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DESCRIPTION DU PRODUIT 
 
Nom Carcasse – demi carcasse – quartiers à l’os 
Référence (n° GHL) De 1000 à 1040 – 11113 - 8000 
Famille de produits Bœuf 
Caractéristiques physico chimiques Couleur  

Odeur 
Poids  

Rouge 
Typique de la viande 
variable 

Préparation et traitement appliqués avant 
livraison 

Après abattage, traitement par le froid jusqu’à obtention 
d’une température à cœur  
 à 4°C pour les carcasses de bovin label 
 à 7°C pour les autres carcasses 
Découpe et conservation des oreilles 
Mise en quartiers éventuelle 

Utilisation attendue Mise en découpe par le client 
Prise en compte d’une mauvaise utilisation Ne pas utiliser si rupture de chaine froid 
 
INGREDIENTS 
 
Liste des ingrédients Néant  
Allergènes Néant 
OGM Néant 
Nutritionnel Energie (kCal/100g) : 110 

Energie (kJ/100g) : 465 
Lipides (g/100g) : 2,0 
Lipides saturés (g/100g) : 0 
Glucides (g/100g) : 0 
Dont sucres (g/100g) : 0 
Protéines (g/100g) : 23 
Sel (g/100g) : 0 

 
ETIQUETAGE 
 
Etiquetage Selon législation en vigueur 
Agréments F89 
DLC 10 jours date d’abattage en quartiers à l’os 
Conditionnement Néant 
Emballage Néant 
Température de stockage <4°C  
Température de transport <4°C 
 
 
CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES 
 

Critère Sortie atelier Fin de DLC 
Germes aérophiles mésophiles totaux  3,5 .103 UFC par g ou par cm²  5.105 UFC par g ou par cm² 
Entérobactéries  150 UFC par g ou par cm²  250 UFC par g ou par cm² 

Salmonella spp Abs / 25 g ou sur la surface échantillonnée (400 cm²)  n=5 ; c=0 
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PHOTO DU PRODUIT 
 
 
 

CONTACT 
 

Contact général 
Société G.H.L. 
Adresse Route de merckhof, 113 

4880 AUBEL 
Téléphone 087/68.02.10 
Fax  087/68.67.51 
Mail info@jeangotta.be 
Site web www.jeangotta.be 
Service qualité 
Téléphone 087/32.30.12 
Mail  Service.qualite@jeangotta.be 
Urgences 0495/34.10.42 
 
 
 
Validation par le responsable qualité : juillet 2018 
Validation par le responsable commercial : juillet 2018 
 


