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   Productspecificatie                     Versie  2 

Naam van het product : DARK – ZWARTE WOUD   GEYSKENS 

Datum :   14.03.17  

Bedrijf voldoet aan de HACCP-normen : Ja 

Voedselveiligheid wordt opgevolgd door : Nico Gielis 

Herkomst granen : EEG landen 

Proces : Na menging en reiniging, gemalen op walsen en gemengd met granen en zaden. 

Samenstelling van het product : TARWEbloem, TARWEzemelen, HAVERmout, TARWEmeel, geroosterde 
                       GERSTEmout,  SOYAbrokken, ROGGEvlokken, maïsgries, TARWEgluten,                                            
           emulgatoren : mono-en diglyceriden, dextrose,     
                 meelverbetermiddel : E 300 ,  enzymen (TARWE). 

Visueel aspect : vrij van vreemde stoffen 

                             vrij van hele insecten, eieren, larven of poppen van insecten 

                             vrij van onzuiverheden van dierlijke aard en/of oorsprong  

Organoleptisch aspect : afwezigheid van vreemde smaak en geur 

Chemisch aspect : - zware metalen :  lager dan  wettelijke norm 

- pesticiden : lager dan wettelijk norm 

- mycotoxines : lager dan wettelijke norm 

- GMO vrij  

Microbiologisch aspect : salmonella : afwezig in 25 g 

                                             Schimmels en gisten : lager dan wettelijke norm 

Analyseresultaten :  Vochtgehalte : max.15,5% 

                                      Eiwitgehalte :  13,10 % 

              Zeleny : min 45 ml  

              Hagberg : min.220sec 

              Energie : 336 Kcal / 1409 kJ per 100 g. 

              Koolhydraten : 61,35 % 

              waarvan suikers : 0,87 % 

              Vet : 2,60 %  

              waarvan verzadigd : 0,41 % 

              Zout : 0,002% 

              Vezels : 6,00 %            

Allergenen :  tarwe, haver, gerst, rogge,  soya, gluten 
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            Bevat geen lactose.                  

Verpakking :  papieren zakken  netto 25 Kg  (aangesloten bij Val-I-Pac nr. 1100639596 ) 

Opslag en houdbaarheid : houdbaarheid : tenminste 6 maand na fabricagedatum 

                                         Zie THT op vervoersdocument, factuur en etiket.                

         opslagtemperatuur : koel en droog bewaren bij een relatieve vochtigheid  

                                    60-70%  in een frisse en goed verluchte omgeving. 

 

Aangezien er met natuurlijke, plantaardige grondstoffen gewerkt wordt, kunnen deze gegevens 

schommelen per oogstjaar.                       


