Spécification

Nom du produit:

N° d’article:
Réception CE NO:
Groupe de produits:
Code Intrastat:
Principe N°:

Poids par piéce:
Conditions de stockage:
Unité de livraison:

Ingrédients:

Description du produit:

Valeurs nutritives:

Valeurs microbiologiques
tolérées:

Type d enballage:
Tare/unité de livraison:

Contenu par carton (piéces)
Contenu par jatte (piéces):
Mesures en an (lo x la x h)

Mesures carton en am:

Allergénes:
Particularités:

Bedford GmbH + Co. KG -
Tel. +49 541 1218-190

Warst— & Schinkenmanufaktur -
- Fax +49 541 1218-286

renouvelé: 01.03.19

Saltufo
Salami aux truffes d'été 3%, enrobé avec du
Parmigiano Reggiano ACP 11%

66610
DE NI 11020 EG
Saucisson sec

EAN piéce: 4008298666102
EAN Unité de livraison:94008298666105

16010091 CCG—groupe (GS1): 0020

2.211.05

ca. 80 g Temps restant: 90 jours
max. +7°C

1 paquet = 6 pieces a ca. 80g

viande de porc, gras de porc, 11% PARMIGIANO REGGIANO AOP, 3%
truffes d'été (tuber aestivum), sel marin, épices (contient
MOUTARDE) , PROTEINE DE IAIT, gélatine de porc, amidon de pommes
de terre, dextrose, ardme, maltodextrine, hydrolysat de
protéines végétales, conservateur: E252, E202, antioxydant:
E301. 100g de Saltufo sont produits a partir de 122g viande de
porc. Conditionné sous atmosphere protectrice.

Mini-salami a la viande de porc et aux truffes
d'été séléctionnées (tuber aestivum). Apres une
maturation lente, enrobé avec du Parmigiano
Reggiano.

Déclaration nutritionnelle pour 100 g:
Fnergie: 1515 kJ/365 kecal

Matiéres grasses: 28g

dont acides gras saturés: 1lg

Glucides: 2,29

dont sucres: < 0,5qg

Protéines: 26g

Sel: 3,8g

Enterobacteriaceae max. 1.000 KbE/g
Escherichia coli max. 100 KbE/g
Coagulase—pos. staphylocoques max. 10.000 KbE/g
Salmonella n.n. in 25 g
Listeria monocytogenes nax. 100 KbE/g

conditionné sous atmosphére protectrice

27 g

12 Cartons/couche: 5 Couches de cartons/palette: 4
15 Jattes/couche: 4 Couches de jattes/palette: 5
24 X 14 X 7

48 x 30 x 22

contient: protéine de lait, moutarde.

sans gluten, sans lactose, au sel marin,
avec des cultures probioctiques,
sans additifs exhausteurs de goft.
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