
Poids net :               1,05 kg

Pcb :    8

Spcb :  1

DLUO :           720 jours

Marque :                               TDL

Code Article  :              036999

Nb de 

pièces

Poids net

kg

Poids brut

kg

EAN

colis

Volume 

m³

Carton 6 8,4 8,71 400 265 277 3419280042995 0,029

Couche  carton / couche : 9 54 75,6 78,4 1200 800 277 0,266

Palette   couche / palette: 6

               carton / palette : 54
432 453,6 478,6 1200 800 1812 1,74

Valeur énergétique : 517 kJ - 123 kcal

Lipides : 5,7 g

 / acides gras saturés 2,6 g

Glucides : 14,1 g

/ sucres 0,1 g

Fibres : 2,4 g

Protéines : 3,3 g

Sel : 0,7 g

Flore totale : < 1 000 000 /g (< 10 000 000/g)

Escherichia coli : < 10 /g  (tolérance : < 100 /g)

Staphylocoque coag + : < 100 /g (tolérance : < 1 000 /g)

Bacilus cereus : < 500 /g (tolérance : < 1 000 /g)

Salmonella : absence / 25g

Listeria monocytogenes : < 10 /g (tolérance : < 100 /g à DLUO)

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g :

Caractéristiques bactériologiques :

TERRE DES LOGES - Agropole ZAC II BP113 - 47931 Agen FRANCE - Tel: +33 (0)5 53 48 46 56 - e-mail: adv@citegourmande.fr

Mise en œuvre : 
Sans décongélation.

Au four: préchauffez votre four à 180°C. Enfournez la pomme de terre et laisser cuire 25 à 30 minutes. 

Au four à micro-ondes (pour deux parts): réchauffez 5/6 minutes à 850W.

Dimensions (extérieure)

L          l         h

Fiche Technique

HASSELBACK

7x150g

Pomme de terre préfrite cuisinée au beurre et au sel de Guérande - surgelée

Caractéristiques Générales :

Ingrédients

Pomme de terre, huile de tournesol, beurre, sel de Guérande.

Allergènes: Laits et dérivés 

Peut contenir des traces de soja, œuf, gluten, mollusque, poisson, crustacé, fruits à coque, céleri, moutarde.

Informations Logistiques : 

Informations complémentaires :

Information OGM : Produit non soumis à déclaration 

OGM selon les règlements

CE 1829/2003 et 1830/2003.

Information ionisation : Produit non ionisé.

Traçabilité :
Unité de vente : identification par la DLUO et le 

numéro de lot.

Colis / palette : identification par un EAN 128, la 

DLUO et le numéro de lot

Conservation :
A conserver à - 18 C.

Ne jamais recongeler un produit décongelé

Spcb 


