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 Product omschrijving 

    
 
Productkenmerken 
Hele kippen zonder ingewanden, luchtgekoeld, gestiekt. Handelsklasse A. 
Sensorisch: Product typisch, geen afwijkende geur of kleur. 
Gewicht: per omverpakking nagewogen en vermeld op etiket. 

 
Ingrediënten 
Soepkip panklaar ( Gallus domesticus); van moederdieren waarbij de punt van het borstbeen 
verbeend is. 
Bevat van nature sporen van kippen-ei 
Aan dit product zijn geen toevoegingen gedaan met GMO bestanddelen 

 
Fysische kenmerken 
Product is vrij van productvreemde bestanddelen 
Metaaldetectie testkogels Fe 3,5mm; Non-Fe 4,5mm;  RVS 6,0 mm 

 
Microbiologische kenmerken conform Vo 2073/2005 
 bij aflevering  

Aëroob kiemgetal < 500.000 kve/ g  

Enterobacteriaceae < 1.000 kve/ g  

Staphylococcus aureus < 1.000 kve/ g  

Salmonella typhimurium afwezig in 25 g  

Salmonella enteritidis afwezig in 25 g  

  

Voedingswaarden per 100 g (uit NEVO tabel) 
Energie 1026 

 247 
kJ 
kcal 

Vetten  19,0 g 

   waarvan    

  - verzadigde vetzuren 5,5 g 

  - enkelvoudige onverzadigde vetzuren 5,6 g 

  - meervoudig onverzadigde vetzuren 4,3 g 

Koolhydraten 0,0 g 

   waarvan suikers 0,0 g 

Eiwitten 19,0 g 

Zout (van nature voorkomend natrium) 0,18 g 
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Aanwezigheid van allergenen (volgens LeDa v2.0 – 2011) 
 
LeDa 
Code 

Allergeen Recept 
zonder (Z) 

Recept 
met (M) 

Kan 
bevatten 

(en recept 
zonder) 

(K) 

Onbekend 
(O) 

 Wettelijke allergenen     

1.1 Tarwe X    

1.2 Rogge X    

1.3 Gerst X    

1.4 Haver X    

1.5 Spelt X    

1.6 Kamut X    

1 Gluten X    

2.0 Schaaldieren X    

3.0 Ei   X  

4.0 Vis X    

5.0 Aardnoten (pinda’s) X    

6.0 Soja X    

7.0 Melk X    

8.1 Amandelen X    

8.2 Hazelnoten X    

8.3 Walnoten X    

8.4 Cashewnoten X    

8.5 Pecannoten X    

8.6 Paranoten X    

8.7 Pistachenoten X    

8.8 Macademianoten X    

8 Noten (schaalvruchten) X    

9.0 Selderij X    

10.0 Mosterd X    

11.0 Sesam X    

12.0 Zwaveldioxide en sulfieten X    

13.0 Lupine X    

14.0 Weekdieren X    

 Aanvullende allergenen     

20.0 Lactose X    

21.0 Cacao X    

22.0 Glutamaat (E620-E625) X    

23.0 Kippenvlees  X   

24.0 Koriander X    

25.0 Maïs X    

26.0 Peulvruchten X    

27.0 Rundvlees X    

28.0 Varkensvlees X    

29.0 Wortel X    
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Houdbaarheid en opslagtemperatuur 
Koelcel: 
 

Te gebruiken tot: 9 dagen na productiedatum,  
bij een opslagtemperatuur van 0 tot max. 4 °C, advies temperatuur < 2 °C. 

Diepvries: 
 

Tenminste houdbaar tot: 18 maanden na productiedatum,  
bij een opslagtemperatuur beneden de  -18 °C 

 

Transport 
Aflevering geschiedt op hygiënische wijze, middels geconditioneerd transport speciaal ontwikkeld voor 
transport van voedingsmiddelen. De chauffeurs houden zich aan de hygiëneregels die gelden bij het 
bedrijf waaraan geleverd wordt. 

Transporttemperatuur  :gekoeld  2 °C (max 4°C), diepgevroren  -18 °C (max -15°C) 

 
Verpakkingen 
Primair:  PE binnenzak / schaal met stretchfolie / gelamineerde doos 
Secundair: kartonnen doos / kunststof krat 
Pallet:  Kunststof (tenzij anders overeengekomen) 
 
Alle verpakkingen zijn vrij van ongewenste contaminanten. Primaire verpakkingen zijn 
levensmiddelengeschikt; voldoen aan Verordening 1935/2004 en 10/2011. 
Verpakkingen zijn gesloten en voorzien van sluitzegel/etiket met EG nummer, Artikelomschrijving en 
houdbaarheid. Product wordt volledig afgedekt om ongewenste besmetting te voorkomen.  
 

Halal  
Onze kippen worden conform HCG-Richtlijnen halal geslacht. 
Het product bevat geen Alkohol noch varken-DNA. 

 
Bedoeld gebruik 
Geleverd wordt aan groothandel/retail en verwerkende industrie.  
 
Kipproducten van de Pluimveeslachterij G.P. Remkes B.V. zijn niet direct te consumeren maar dienen 
een verhittingsproces te ondergaan alvorens geconsumeerd te worden.  
Alle producten zijn vers of diepvries en daarmee onderhevig aan bederf.  
 
Bij doorverkoop van onverhit product adviseren wij de consument te informeren: “Let op, zorg dat 
schadelijke bacteriën niet via de verpakking, uw handen of het keukengerei in uw eten terecht komen. 
Dit vlees voldoende verhitten om deze bacteriën uit te schakelen.” 

 
Wettelijke vereisten 
Voldaan wordt aan de geldende Europese wetgeving met betrekking tot levensmiddelen en 
levensmiddelenhygiëne. 
 
 

Pluimveeslachterij G.P. Remkes B.V.                        
Kweekweg 8,  8161 GP  Epe  NL 

NL 5064 EG                               
Tel +31 (0)578 612 672        info@remkes.nl 

 

Naam  : Rick Slaghekke 
 

Functie : Kwaliteitsmanager 

 

Handtekening :  
 

 
 

Akkoord met specificatie voor afnemer 
 

Bedrijfsnaam : 
 

Naam  : 
 

Functie : 

 

Datum  : 
 

Handtekening : 

a.u.b. een kopie retourneren naar de Pluimveeslachterij G.P. Remkes B.V. 
 


