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Productbeschrijving:
Product Haas m/ketting
Origine EU (Frankrik, Belgié, Nederland) —ras: BLAQ of Limousin
Kleur Kenmerkend voor rundvlees, fris en helder
Geur Kenmerkend voor rundvlees, fris, rundvleesgeur
Consistentie Rauw product, vrij van productvreemde delen
Verpakking Levensmiddelengeschikte verpakking: kunststof vacuUmverpakking,
in CBL krat
Vulhoogte Max. 20 cm. 4 stuk per krat
Ingrediénten:
Product 100% rundvlees, zonder foevoegingen

Etikettering:

Krat ledere verpakking: bedrijffsgegevens, producthnaam, houdbaarheid,
herkomst (land van slachting, uitsnijding, mesting, geboorte)

Tracering:

Label Artikelcode + uniek partiinummer
Afleverbon Artikelcode + uniek partiinummer
Transport:

Geconditioneerd ja

Aanlevertemperatuur < 7°C

Voedingswaarde (per 100 gr) :

Energetische waarde 209 kcal

878 kJ
Eiwit 19,1 gram
Koolhydraten 0.8 gram
Waarvan suikers 0,0 gram
Vet 14,1 gram

Waarvan verzadigd 7,4 gram
E.o.v. 6,5 gram
M.o.v. 0,5 gram

Vezels 0,0 gram

Zout 0,02 gram

Microbiologische gegevens (max. aantal kve/g einde productieproces):
Bij aflevering Einde houdbaarheid

Aéroob kiemgetal < 100.000 kve/g < 5.000.000 kve/g

Entrobacteriaceae < 500 kve/g < 5.000 kve/g

Listeria monocytogenes  Afwezigin 25 g <100 kve/g

Salmonella Afwezigin 25 g Afwezigin 25 g

Escherichia coli <50 kve/g < 500 kve/g
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Bewaarcondities:

Opslagtemperatuur Max. 7°C, Gewenst < 3°C
THT Vers: 3 dagen VacuUm Vers: 30 dagen

Bevat geen genetisch gemodificeerde organismen.

Bedoeld gebruik

Halffabricaat: bedoeld om te worden gebruikt voor verdere verwerking in vleesverwerkende
bedrijven.

Bedrijffsnummer

NL 5828 EG

QA contact

Rundvlees & Co.
Tractieweg 36
3534 AP Utrecht
Nederland
+31(0)30 711 3873
[=]  info@rundvleesco.nl.nl
@®  www.rundvleesco.nl
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